Tejszines burgonya agyon siitott, toltott sonkatekercsek
Készitette: Nyirkata, F6zoklub

Hozzdvalok:

1. kg burgonya

250 ml f6zdtejszin
30-40 dkg sajt

3 db tojas

izlés szerint fokhagyma
so, bors

izlés szerint oregdnd
oliva olaj

Sonkatekercsek

8-10 szelet sonka
Omlesztett sajt
paradicsom

Elkeészités

A burgonyat meghamozzuk, megmossuk, vékony csikokra vagjuk. Belehelyezziik egy tiizallo talba a
burgonya csikokat. 1z1és szerint sozzuk, borsozzuk és 2 kanal olivaolajjal meglocsoljuk. Oregandval
is megszorhatjuk.

200 fokon 20 percig siitjiik.

Kozben 3 tojast kézi habverdvel felveriink. Hozzaontjiik a tejszint és 0sszedolgozzuk. Fiiszerezziik
¢s izlés szerint fokhagymast is tehetiink bele.

A sonkaba elkészitjiik a tolteléket. A paradicsomot apro kockakra vagjuk és a sajttal, bazsalikommal,
oreganoval, pici borssal és soval dsszekeverjiik.

A sonkaszeletekre helyeziink egy kis tolteléket és felteker;jiik.

Az el0siitott burgonyat kivesszilk €s raontjiik a tojasos tejszint majd a sajt felét rareszeljiik. Erre

helyezziik a sonkatekercseket és rareszeljiik a megmaradt sajtot.
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A siitdben tovabbi 10-15 percig siitjiik amig a sajt szépen
. rapirul a tetejére.

J6 étvagyat!



Ahogy nekiink sikeriilt
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